DoMAINE LE NoOVI
L UBEU-RONS-FZRAN CE

PUR JUS NATURLL

m Q GARDE

Made In Luberon T° DE SERVICE &*‘

Entre 8° et 12°

2 ans

A CONSOMMER

Au matin, a l'aube, un jour tout

nouveau,

ASS E M B I_AG E Au goiiter, ou quand le cceur est
en flambeau.

CARIGNAN Au printemps, sur la terrasse, le

soleil rayonne,

En été, sous l'ombre, la douceur

résonne.

A  savourer sans modération,

gquelle belle invitation,

Chaque instant partagé, une

douce célébration.

CINSAULT

GRENACHE NOIR

DEGUSTATION

Une robe rubis

Un nez rempli de fraicheur aux
notes de prune, de confiture de
fraises.

Une bouche salivante avec une
sucrosité toute en délicatesse qui
rend sa dégustation trés facile.q "l 12 .IIH’I]I FABR'CAT'ON
Un grain de tannin, délicat, R AISS
tapisse la fin de bouche pour
étirer la sensation de fraicheur
tout au long de sa consommation.

Raisins ramassés a la main a
'aube de leur maturité,
Egrappage et foulage de la
100% notorel vendange,

Pressurage direct des cépages
tous ensemble.

Stabulation a froid 5 jours avec
brassage des bourbes,

2 jours apres arrét du brassage,
débourbage du jus clair,

Tirage et pasteurisation flash
pour préserver tous les arémes et
propriétés gustatives et
nutritionnels.

ANALYSE

100% Raisins Noirs

Glucose : 167g/l éq 10%Vol Alc.
SO02 < 10mg/l

JUS 100% S.A.I.N.S (sans aucun
intrant ni soufre)

100% Naturel

@ www.domainelenovi.com DomaineLeNovi | ﬂ Domaine Le Novi
Domaine Le Novi, 850 route de Cabrieres d'Aigues, 84240 La Tour d'Aigues (RD9) | contact@domainelenovi.com | +33(0)6.22.07.90.60



